
4,80

19,90'€

17 ,50 €*

VEGANES ROTES LINSEN CURRY 
mit Reis dazu Beilagensalat an Vinaigrette

BANDNUDELN MIT STEINPILZEN 
in Rahmsauce mit Schnittlauch,  
gehobeltem Parmesan & Beilagensalat

BERGISCHE FORELLE** MÜLLERINART 
in Mehl gewendet, mit Butter in der Pfanne gebraten dazu 
Salzkartoffeln & Beilagensalat

ZANDERFILET* 
auf Wirsinggemüse mit Nusskartoffeln

SCHNITZEL WIENER ART 
vom Schwein, mit Pommes Frites & Beilagensalat 

SCHITZEL JÄGER- ODER UNGARISCHER ART
vom Schwein, mit Pommes Frites & Beilagensalat 

CORDON BLEU 

vom Schwein, mit Pommes Frites & Beilagensalat

SCHWEINEFILET “FÖRSTERIN” 
Medaillons mit frischen Champignons, Pfifferlingen, Schinken, 
Lauch dazu Kroketten & Beilagensalat

6,50 €

14,50 

€

CRÈME BRÛLÉE 
auf Fruchtspiegel

+ 1,00 €

6,50

BABY SHARK 
Fischstäbchen mit Pommes Frites 

GOCKEL JULIUS  9,90
Hähnchenschnitzel mit Pommes Frites dazu kleiner Beilagensalat 
� 11,60 €

BAGUETTE MIT HAUSGEMACHTER AIOLI 6,80 € 

GRATINIERTE, FRISCHE CHAMPIGNONS 
mit Zwiebeln, Kräutern & Schinkenstreifen in leichter Knoblauch-Sahnesauce

 WARMER ZIEGENKÄSE* 
im Blätterteig gebacken, mit Honig-Basilikum-Pesto & Salatbouquet

 8,00 € 

Hauptspeisen

GERÄUCHERTER LACHS* 
mit 2 Reibeküchlein an Sahnemeerrettich & Salatbouquet

RIESENGARNELEN* 
in Butter & Knoblauch gebraten, mit Baguette serviert

VEGANE BLUMENKOHL-KOKOS-SUPPE 

RINDERBOUILLON “ROYAL” 

KARTOFFELCREMESUPPE* 

Salat
BEILAGENSALAT MIT HAUSDRESSING 

BEILAGENSALAT MIT VINAIGRETTE 

GROSSER GEMISCHTER SALAT MIT VINAIGRETTE, 

QUARK-KARTOFFEL & BAGUETTE 

wahlweise mit knusprig gebratenen Putenbruststreifen 

Extra Beilagen
APFEL-ROTKOHL 

BEILAGENSALAT MIT VINAIGRETTE

BEILAGENSALAT MIT HAUSDRESSING 

BRATKARTOFFELN MIT SPECK

2 KARTOFFELKLÖSSE 

KROKETTEN 

POMMES FRITES 

QUARK-KARTOFFEL 

REIS 

SALZKARTOFFELN 

BANDNUDELN 

RUMPSTEAK 
mit Röstzwiebeln, Kräuterbutter, 
Folienkartoffel, Kräuterquark & Beilagensalat          

28,50 € HIRSCHBRATEN 

an frischen Pilzen, mit Apfel-Rotkohl dazu Kartoffelklöße 

*Kleine Portion
**Unsere Forellen stammen aus der Forellenzucht Kamp aus dem Lambachtal

 Kindergerichte

Vorspeisen & Suppen

Bitte fragen Sie das Servicepersonal auch nach unserem Tages 
bzw. saisonalen Speisenangebot.

7,30'€

6,60 `€

+ 1,70 €

+ 1,20 €

1,70 €

4,00 `€

1,20 €

1,50 €

3,50

4,50 €

3,70 €

1,20 €

Kuchen

APFELSTREUSEL

VEGANES BANANENBROT 

KALTER HUND 

EISSPLITTERTORTE 

KÄSE-SAHNE-TORTE

PORTION SCHLAGSAHNE

Eis
Speisekarte Q1 2024

Restaurant – Waldcafé - Hotel

Bergische Schweiz

Hinweise  – Etiketten – Allerge

Alle Preise sind Inklusivpreise. 
*Nicht an Sonn- & Feiertagen verfügbar.

	







 laktosefrei

 vegan

 enthält Schweinefleisch

	�enthält glutenhaltiges Getreide  
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

	 enthält Eier und Eiererzeugnisse

	 enthält Fisch und Fischerzeugnisse

enthält Krebstiere

	�enthält Milch und Milcherzeugnisse 
(einschließlich Lactose)

enthält Sellerie und Sellerieerzeugnisse

enthält Nüsse

Flaschenbier	  	 Frisch vom Fass

24,50 €

bergischeschweizwww.bergische-schweiz.de

Desserts

14,50 €

€

€

7 ,50 €

7 ,50 €

€

8,70 €

7,20 €

 12 ,80 €

 8 ,90 €

22  ,5  0 €*

           

€

5,10'€

200 g
350 g

31,00 €
43,50 €

 3,80 €

 6,00 €

 7,40 €

  8,90 €

 4,20 €

 6,40 €

Bitte fragen Sie unser Serviceteam nach unserem 
saisonalen bzw. tagesaktuellem Kuchenangebot. 

Das Speiseeis ist glutenfrei. Das Waffelgebäck enthält Gluten. 

SCHOKOBECHER 
Schokolade-, Vanille- und Nusseis mit 
Schokoladensoße & Schlagsahne. 

COPA NEGRA
Schokoladeneis mit Eierlikör & Schlagsahne  

3 KUGELN VANILLEEIS MIT SCHLAGSAHNE 
dazu warme Kirschen
dazu Schokosoße

UNSERE EISAUSWAHL (PRO KUGEL)

Vanille, Schokolade, Erdbeere, Nuss  

Zitrone, Himbeere  

VEGANE EISCREME (2 KUGELN) 

PORTION SCHLAGSAHNE 

PORTION VEGANE SAHNE 

 Kulinarischer Kalender

FEB:

MÄR:

APR: 

Donnerstag ist Reibekuchentag
Donnerstags servieren wir Ihnen jeweils 3 frische, 
hausgemachte Reibekuchen mit Schwarzbrot & Butter. Dazu 
wahlweise...

APFELKOMPOTT

RÜBENKRAUT

KROSSER SPECK & RÖSTZWIEBELN 

GERÄUCHERTER LACHS & SAHNEMEERETTICH

Unsere Reibekuchen sind vegan und glutenfrei. 
Die Butter als Aufstrich zum Schwarzbrot ist nicht vegan. 

Pfannkuchen
Unsere Pfannkuchen werden täglich von 14 - 18 Uhr 
frisch für Sie zubereitet.

MIT ZIMT & ZUCKER

MIT NUTELLA     

HERZHAFT:  MIT BRIE GEFÜLLT DAZU PREISELBEEREN

APFELPFANNKUCHEN MIT ZIMT & ZUCKER 

Frische Bergische Waffeln
Unsere Waffeln nach Omas Rezept sind hausgemacht 
und werden täglich von 14 - 18 Uhr frisch für Sie gebacken.

MIT PUDERZUCKER

MIT WARMEN KIRSCHEN 

MIT MILCHREIS

MIT WARMEN KIRSCHEN & SCHLAGSAHNE 

MIT WARMEN KIRSCHEN, SCHLAGSAHNE & VANILLEEIS 

Vegane &glutenfreie Waffeln 
MIT  PUDERZUCKER 

MIT WARMEN KIRSCHEN

MIT  WARMEN KIRSCHEN & VEGANER SCHLAGSAHNE 

Herzlichen Dank für Ihr Verständnis, dass es bei Waffeln 
und Pfannkuchen zu Wartezeiten kommen kann.

 RHEINISCHER SAUERBRATEN   
vom Rind, mit Apfel-Rotk ohl dazu Kartoffelklöße 

14,50 €

+5,70 €

5,40 €

7,50 €

6,50 €

4,20 €

3,70 €

 

Nur für Kinder bis einschließlich 12 Jahre!

9,20 €

8,50 €

6,50 €

16,20 € 

 groß: 

klein: 

6,5  0 €*

6,50 €

6,50 €

6,50 €

5,50 €

16,90'€

24,90'€

17,20'€

 20 ,70'€

21,20'€

21 ,50 €

14,20 €

12,90 €

 6,20 €

 7,90 €

+

12 ,90 € 

25 ,50'€

17 ,50

HAUSGEMACHTES PARFAIT 
mit Schlagsahne

FRISCHER OBSTSALAT 
wahlweise mit Vanilleeis oder Vanillejoghurt  

Donnerstags: Reibekuchen

Karfreitag: Fischspezialitäten  

Ostersonntag: 

Eiersuche für unsere jungen Gäste

Ostermontag geöffnet: 

Eiersuche für unsere  jungen Gäste

3 ,80 €

3 ,80 €

5,40 €

4 ,00 €

4 ,00 €

4 ,00 €

BAMBINO
Bandnudeln mit Tomatensoße 

KURT DIE WURST 
Bockwurst mit Pommes  Frites

MIT TOMATE & CAMEMBERT

 €

frederiquevonrabenau
Durchstreichen

frederiquevonrabenau
Durchstreichen

frederiquevonrabenau
Durchstreichen

frederiquevonrabenau
Durchstreichen

frederiquevonrabenau
Durchstreichen

frederiquevonrabenau
Durchstreichen



2,70 € / 6,50 €

2,80 € / 4,90 €

3,90 €

3,40 €

2,40 € / 3,50 €

  3,70 €

4 ,90 € 

3,50 €

3,50 €

3 ,80 €MALTESER  KREUZ  /  JUBILÄUMS  AQUAVIT  (2 cl) 
40 Vol.%2,90 €

3,80 €

4,90 €

2,90 €

2,80 €

3,50 €

3,10 €

2,90 €

2,90 €

4,90 €

APEROL SPRITZ� 6,90 €
11 Vol. %

HUGO
4,6 Vol. %

L ILLET
17 Vol. %

CAMPARI PUR (4 cl)
25 Vol. %

SHERRY (5 cl) 4,50 €
Medium, Trocken (je 15,5 Vol.%)

CAMPARI - ORANGE� 6,90 €

25 Vol. %

WHISKEY - COLA 7,20 €
40 Vol.%

WODKA - ORANGE ODER LEMON
40 Vol.%

GIN TONIC�
40 Vol.%

3,80 € /19,00 €

4,00  

3,80  

WEISSWEINSCHORLE 5 ,00 

ROSÉ |CUVÉE |SCHWARZRIESLING, ST.  LAURENT, 
SPÄTBURGUNDER & REGENT | FEINHERB/HALBTROCKEN 
2022 1 LITER ROSÉWEIN

MARKGRÄFLER WINZER, BADEN
Ein Teil der Cuvée stammt aus dem Saftabzug von Rotweinmaische, 
er bringt Frucht und Eleganz ein. Die Regent-Trauben werden direkt 
gepresst und liefern die extraktreichen Komponenten. Durch die 
Vermählung entsteht ein fruchtbetonter, verführerischer Rosé mit 
kräftiger Farbe. 11 Vol.%

0,1 L: 3,80 € | 0,25 L: 7,80 €  | 1,00 l FLASCHE: 24,00 €

ROT | DORNFELDER | QBA | HALBTROCKEN  
2021 DORNFELDER WEINBIET, PFALZ
Mit seiner tiefroten Farbe und seinem intensiven Fruchtaroma  
nach süßen Beeren und Sauerkirschen, begeistert dieser Wein den 
Gaumen. Seine Tannine sind sehr gut eingebunden und ergeben  ein 
samtigweiches Mundgefühl. 12,5 Vol.%

0,1 l: € 3,80 € | 0,25 l: 7,80 €  | 1,00 l FLASCHE: 24 ,00 € 

ROT | SPÄTBURGUNDER | TROCKEN 
2021 SPÄTBURGUNDER TROCKEN | KLAUS HILZ, PFALZ 
Reifer, samtiger Spätburgunder mit einer frischen Säure  
und eingebunden Tanninen. Auf der Maische vergoren und 
im grossen Holzgebinde greift. 13 Vol.%

0,1 l: € 3,80  € | 0,25 l: 7,80 € | 0,75 l FLASCHE: 20,00 €

Kalter Kaffee/Kakao mit Vanilleeis & Schlagsahne

SEKT 0,1 l/0,75 l FLASCHE 
12 Vol. %

Spirituosen
WILLIAMS BIRNE, KIRSCHWASSER 
ODER OBSTWASSER (2 cl)

37,5 Vol.%

CALVADOS (2 cl)

40 Vol.%

GRAPPA (2 cl)

41 Vol.%

KORN (2 cl)

38 Vol.%

Aperitifs & Longdrinks

Wein
WEISS | CUVÉE | RIESLING & SAUVIGNON BLANC | QBA 

FEINHERB/HALBTROCKEN 

CUVÉE PETITE FLEUR | KLAUS HILZ, PFALZ

Frisch, lebendig, mit klaren Fruchtnoten von grünem Apfel und Quitte. 
Mild in der Säure. 12,5 Vol. %

0,1 l: 3,80  € | 0,25 l: 7,80 € | 0,75 l FLASCHE: 20,00 €

WEISS | RIESLING | TROCKEN 

2022 BLATTGOLD RIESLING, RHEINGAU

Saftig, frisch und fruchtig präsentiert sich dieser Riesling - am 
Gaumen rund und ausgewogen und nicht vorranging von der Säure 
geprägt. 13 Vol.%

0,1 l: 3,80 € | 0,25 l: 7,80 € | 0,75 l FLASCHE: 20,00 €

WEISS | GRAUER BURGUNDER | QBA | TROCKEN 

KAISERSTUHL CONNECTION 

WEINGUT LANDERER, KAISERSTUHL

Kräftig, eleganter Grauer Burgunder mit Aromen von Mandeln, 
Birne, Aprikose und Apfel. 12,5 Vol.%
0,1 l: 3,80 € | 0,25 l: 7,80 € | 0,75 l FLASCHE: 20,00 €

Unsere Longdrinks enthalten jeweils 4 cl Basisspirituose.

Hinweise 
Durchgehend warme Küche von 12:00 – 21:00 Uhr.

Erläuterung der Etiketten und Allergen finden Sie umseitig

Alle Preise sind Inklusivpreise.

*Nicht an Sonn- & Feiertagen verfügbar.

3,50 €

2,00 €

4,50 €

Frisch, gesund & hausgemacht
FRISCH GEPRESSTER ORANGENSAFT (0,2 l) 

ORANGEN-INGWER-SHOT (2 cl)  

ANANAS-SPINAT-SMOOTHIE (0,3 l)  

Bier

     ZUNFT KÖLSCH (0,2 l  / 0,3 l) 
4,8 Vol.%

 BITBURGER PILS (0,2 l  / 0,3 l) 
4,8 Vol.% oder alkoholfrei

       BERGISCHES LANDBIER (0,3 l) 
4,8 Vol.%; dunkle, obergärige Bierspezialität

ERDINGER HEFEWEIZEN (0,5 l) 

5,3 Vol.%; Hefe oder alkoholfrei

BERGISCHER RADLER NATURTRÜB (0,3 l) 
2,4 Vol.% oder alkoholfrei

GAFFELS FASSBRAUSE (0,3 l) 
MALZBIER (0,3 l)  

Liköre
AMARETTO (2 cl)

28 Vol.%

BAILEYS IRISH CREAM (4 cl) 
17 Vol.%

CRÈME DE CASSIS (2 cl)
16 Vol.%

40 Vol.%
EISKAFFEE /EISKAKAO

  JÄGERMEISTER (2 cl)

HAFERDRINK  ODER MANDELMILCH  

UNDERBERG (2 cl)
44 Vol.%

RAMAZZOTTI (4 cl)
30 Vol.%

ALTENBERGER KRÄUTERLIKÖR (2 cl)
35 Vol.%

Weinbrand - Cognac - Spirituosen
ASBACH URALT (2 cl)
36 Vol.%

RÉMY MARTIN (2 cl)
40 Vol.%

2,40 € / 3,50 €

3,80 €

3,90 €

2,90 €

BURBON WHISKEY (2 cl)
40 Vol.%

WODKA (2 cl)
40 Vol.%

2,20 €

3,50 €

3,50 €

3,50 €

Immer auf dem Laufenden:
FOLGEN SIE UNS BEI INSTAGRAM!  

Wenn Sie tagesaktuelle Angebote, neue 
Gerichte, Veranstaltungen und Ankündi-
gungen nicht verpassen möchten, folgen
Sie uns auf Instagram: bergischeschweiz

bergischeschweiz #bergischeschweiz

3,10 €

Kaffee – Tee – SchokoladeKaffee – Tee – Schokolade
 

Wir bitten um Ihr Verständnis, dass wir 
draußen bzw. auf der Terrasse nur Kännchen 
servieren.

KAFFEE (TASSE / KÄNNCHEN) 
auch entkoffeiniert

ESPRESSO / ESPRESSO DOPPELT 

Macchiato 

CAPPUCCINO   

LATTE MACCHIATO   

MILCHKAFFE   

CHOCOCCINO   

+0,50 €

3,80 €

3,00 € / 5,70 €

€

€

3,80 €

3,50 €

6,90 €

6,90 €

3,80 €

7,20 €

7,20 €

3-Gang-

Überraschungsmenü

69,80 €

für 2  Personen
INKLUSIVE    EINER   FLASCHE   WEIN  ODER 

WASSER  PRO ZWEI PERSONEN 

WAHLWEISE FISCH ODER FLEISCH 

RESERVIERUNG ERFORDERLICH 

3,00 € / 5,70 €

GRAND MARNIER (2 cl)

TEE (GLAS / KÄNNCHEN) 
Schwarz, Grün, Früchte, Kamille, Pfefferminz, Kräuter

KÄNNCHEN HEISSE SCHOKOLADE 
MIT SCHLAGSAHNE

Alkoholfreie Getränke
MINERALWASSER (0,25 l / 0,75 l) 
Medium oder still

SOFTDRINK (0,2 l  / 0,4 l) 
Coca-Cola, Zero, Fanta, Sprite, 
Apfelschorle, Johannisbeerschorle

RHABARBERSCHORLE (0,33 l)

SAFT (0,2 l)
Apfelsaft, Orangensaft, Johannisbeersaft

SCHWEPPES (0,2 l)
Bitter Lemon, Ginger Ale, Tonic Water

3,80 €

4 ,40 €

+1,20 € 

4 ,40 €

+0,80 € 

3 ,00 € 

EIERLIKÖR  (2 cl)
20 Vol.%

35 Vol.%

  KABÄNES (2 cl)
30 Vol.%

AUSSCHLIESSLICH FREITAGS AB 18:00 UHR

 €


	Unbenannt



